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ein Glas Spumante

Selbstgemachte Tortellini, geflllt mit Rinderfilet und
dehydrierten Steinpilzen in Consommé (Rinderbouillon)

P D IPRIS DTSRG B DU T IS SO

Risotto mit Triffelcreme und foie gras von der Ente
oI L PP P DT DKET P P I LRPD S BN Ny
Wachtel, bei niedriger Temperatur gegart und mit Krautern
gerduchert an einer Sol3e aus Senf und Feige mit Karotten-
Confit und Kaktusfeige
Db 5 PP P IF LRI B PU T LA SSRGS Oy
Schokoladentoértchen mit englischer Creme und Pistazien-
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ein Glas Spumante
Dl o PP IS DT SNET B DU LIS S RNTAPNG y
Carpaccio vom Hummer an Passionsfrucht und
Trota-Forellenkaviar
R et e L PSP el
Selbstgemachte Tagliolini mit Taschenkrebsfleisch,
Kirschtomaten und Knoblauch-Air auf einem Bett aus
Algen
Dl o PP IS DT SKET B DU LIS S RNTAPNO y
Gegrillter Hummer in Bio-Samen-Kruste dazu
gebratener Fenchel, Himbeer-Mayonnaise und ein
kleiner Salat aus Radieschen und Mango
ptis 5 PP I DT ZEET B PU LD SR APAPN Ny
Panettone "Pain Perdu" mit englischer Creme und
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