
ein Glas Spumante 

 

Selbstgemachte Tortellini, gefüllt mit Rinderfilet und

dehydrierten Steinpilzen in Consommé (Rinderbouillon) 

 

Risotto mit Trüffelcreme und foie gras von der Ente 

 

Wachtel, bei niedriger Temperatur gegart und mit Kräutern

geräuchert  an einer Soße aus Senf und Feige mit Karotten-

Confit und Kaktusfeige 

 

Schokoladentörtchen mit englischer Creme und Pistazien-

Eis  

 

[4 -GÄNGE MENÜ ]  
WWW.TERRAROSSA-BONN.DE

ein Glas Spumante 

 

Carpaccio vom Hummer an Passionsfrucht und

Trota-Forellenkaviar 

 

Selbstgemachte Tagliolini mit Taschenkrebsfleisch,

Kirschtomaten und Knoblauch-Air auf einem Bett aus

Algen 

 

Gegrillter Hummer in Bio-Samen-Kruste dazu

gebratener Fenchel, Himbeer-Mayonnaise und ein

kleiner Salat aus Radieschen und Mango 

 

Panettone "Pain Perdu" mit englischer Creme und

Vanilleeis 

 

oder

RESERVIERUNGEN MIT MENÜAUSWAHL BIS ZUM 23.12 

65 ,-  €
75 ,- €

Si lvestermenü


