
ein Glas Spumante

 

Micuit vom Milchkalbsfilet an Thunfischcreme,

Basilikumpesto, Kirschtomaten, Kapern, Oliven &

Basililkum-Chips

 

Selbstgemachte Pappardelle mit Entenragout, Rosmarin

und Orangenschale

 

Supreme vom Perlhuhn an Biersoße, dazu geschmorter

Chicoree und Granny-Smith-Kompott

 

Amaretto-Törtchen

 

[  4 -GÄNGE MENÜ ]
WWW.TERRAROSSA-BONN.DE

ein Glas Spumante

 

Rote Wildgambas-Tatar an Tomatenmarmelade &

Burrata-Schaum

 

Selbstgemachte, schwarze Gnochetti Sardi  (gefärbt

mit Aktivkohle) auf Auberginen-Velouté, getrockneten

Tomaten, roten Wildgambas & Parmaschinken-Chips

 

Makrelenfilet, langsam gegart in Olivenöl und Vanille

an Fenchelsalat, roten Zwiebeln, Kapern und

Tapenade aus Leccine-Oliven 

 

 Pain perdu mit englischer Vanillereme und Pistazien-

Eis 

 

oder

RESERVIERUNGEN MIT MENÜAUSWAHL BIS ZUM 23.12

60 ,-  € 70 ,- €

Si lvestermenü

bis 23 Uhr


